
BAIE DE LA BOUILLABAISSE
SAINT-TROPEZ 
DEPUIS 1927



BRIOCHE TOASTÉE DE TARAMA MAISON
OEUFS DE TRUITE
Tarama toast, trout eggs
18

PAN CON TOMATE DE PROVENCE 
ANCHOIS DE LA RÉGION
Tomatoes toasted bread with local anchovies
18

TACOS CROUSTILLANTS DE SAUMON ET GUACAMOLE
Crunchy salmon tacos and avocado
20

CROQUETTES D’AUBERGINE
YAOURT ET TRUFFE NOIRE
Charred grilled eggplant croque!e, yogurt and black tru"le
22

TABOULÉ DE CHOU-FLEUR, HERBES FOLLES
GRENADE ET CACAHUÈTES
Cauliflower tabbouleh with pomegranate and peanuts, fresh herbs
23

POIVRONS “PALERMO” CONFITS À L’HUILE D’OLIVE
STRACCIATELLA ET NOISETTES
Red peppers confit in olive oil, stracciatella and hazelnuts
24

BEIGNETS DE SARDINE ET SAUGE
AIOLI À L’ESTRAGON
Fried sardines and sage, tarragon aioli
26

FLEURS DE COURGETTE FARCIES À LA RICOTTA
PURÉE DE TOMATES FRAÎCHES, NUAGE DE PARMESAN
Rico!a stu"ed zucchini flowers, 
fresh tomato paste and parmesan cheese
27

CALAMARS ET SPIANATA EN PERSILLADE
FLAMBÉS AU PASTIS
Sauted calamari and spianata with garlic and parsley, flambé with pastis
27

POUR 
COMMENCER, 
À PARTAGER

Paiements acceptés : Carte Bancaire, American Express, Espèces
Prix nets en Euros - Service compris

Tableau des allergènes à votre disposition sur demande



KIDS NUGGETS FRITES MAISON
Chicken nuggets and french fries
16 

FISH & CHIPS
Fresh fish filet and french fries
16 

ORECCHIETTE SAUCE TOMATE
Pasta with tomato sauce
16

SALADE CÉSAR AU POULPE GRILLÉ
ICEBERG, TOMATES CERISES, PARMESAN, OLIVES TAGGIASCA
Grilled octopus caesar salad, iceberg, cherry tomatoes, 
parmesan cheese, Taggiasca olive
32

SALADE DE TOMATES DE COULEUR ET DE PÊCHES
STRACCIATELLA, PESTO DE PISTACHE
Colored tomatoes and peach salad, stracciatella, pistachio pesto
30

SALADE FRAÎCHEUR
PÉTALES DE FENOUIL, BETTERAVE CHIOGGA, AVOCAT, QUINOA
POUSSES D’ÉPINARD ET FETA
Fennel petals, quinoa, Chioggia betroot, avocado, fresh spinach 
and feta cheese
28

SALADES

SASHIMI DE SÉRIOLE
SAUCE VIERGE À LA FRAISE ET BASILIC
Amberjack sashimi, wild strawberry sauce vierge and basil
33

CARPACCIO DE LOUP
JULIENNE DE CHOU-RAVE ET CONCOMBRE PICKLES
Sea bass carpaccio, julienned kohlrabi and pickled cucumber
32

TATAKI DE THON ROUGE DE MÉDITERRANÉE ET PASTÈQUE
Red Tuna Tataki with watermelon
35

CRUDO



VIANDES CÔTELETTES D’AGNEAU, CAPONATA DU SOLEIL
PIGNONS DE PIN ET BREAD CRUMBS
Grilled lamb chop, caponate, pine nuts and bread crumbs
41

FILET DE BOEUF DE GALICE
GRENAILLES RISSOLÉES AUX OIGNONS CARAMÉLISÉS,
CONDIMENT MOUTARDE À L’ANCIENNE
Galician roast beef, baby potatoes caramelised onions, 
grained mustard condiment
49

LE TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU DE LA BOUILLABAISSE
FRITES MAISON
La Bouillabaisse steak tartare, french fries
35

CÔTE DE VEAU MILANAISE, CRÈME DE PARMESAN
ROQUETTE, TOMATES CERISES ET COPEAUX DE PARMESAN
Bread crumbed veal, parmesan cream, rocket, cherry tomatoes and 
parmesan cheese 
43

FILET DE LOUP SNACKÉ
SAUCE CAJOU DIVINE, BROCCOLINIS GRILLÉS 
ET CHOU KALE, BEURRE D’HERBES
Seared sea bass, divine cashew sauce 
grilled broccolini and kale with fresh herbs bu!er
39

FILET DE DAURADE ROYALE À LA PLANCHA,
SALADE D’ÉTÉ CITRONNÉE, LABNEH ET PIPERADE
Sea bream fillet, summer salade lemon vinaigre!e, labneh and piperade
38

STEAK DE THON ROUGE DE MÉDITERRANÉE, SAUCE CHIMICHURRI
GALETTE DE RIZ FRIT, CAROTTES DE COULEUR GLACÉES
Seared Tuna steak, chimichurri sauce, crispy rice cake, glazed color carrots
44

CAMERON SAUVAGE GRILLÉE, PURÉE DE PATATES DOUCES, 
CRUMBLE CAFÉ, GINGEMBRE ET PIMENT ROUGE
Wild grilled Cameron, sweet potatoes mash, 
co"ee crumble, ginger and red pepper
50

POISSON ENTIER GRILLÉ DU JOUR SELON ARRIVAGE
Whole fish of the day

 LOUP, DAURADE
 13€ les 100 grammes

 SOLE MEUNIÈRE OU GRILLÉE
 15€ les 100 grammes

POISSONS

SPAGHETTI À LA POUTARGUE
PISTACHE CONCASSÉE, HUILE D’OLIVE, CITRON
Bo!arga spaghe!i, pistachios, lemon, olive oil
37

LES PÂTES

SIDES FRITES MAISON
French fries
9

BROCCOLINIS GRILLÉS ET CHOU KALE, BEURRE D’HERBES
Grilled broccolini and kale with fresh herbs bu!er
12

CAROTTES DE COULEUR GLACÉES
Glazed color carrots
10

MAÏS MARINÉ AU MISO ET GRILLÉ
Corn cob marinated with miso and grilled
12

PURÉE DE POMMES DE TERRE
Mashed potatoes
9


